
CARACTERISTIQUES DU VIN: 
 
DENOMINATION: Chardonnay floral 
 
CEPAGES : Chardonnay 100% 
   
TERROIR :  issu d’une vigne d’une vingtaine d’années , exposée 

Sud Ouest  , en fort coteau sur  des marnes grises 
                  
MILLESIME: 2018 
                         
VINIFICATION :   Vinifié en fût de chêne, ouillé et batonné, avec 

un élevage sur lies fines de 4 mois . 
 
COMMENTAIRES:  Sec , avec une belle vivacité mais avec de la 
rondeur et  du gras,   ce vin présente des notes florales et minérales. 
A consommer jeune , frais ,  dès l’ apéritif avec les entrées, les crus-
tacées, les poissons , mais aussi quiches et viandes blanches. 
 
TEMPS DE GARDE :    5 ans 
 
TEMPERATURE DE SERVICE:  10-13°C. 
 
Titre alcoolmetrique volumique:  13 %vol 
 
SO2  total: 52mg/l 
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