
FICHE TECHNIQUE
Saucisse de Morteau LABEL ROUGE
Fabriqué en Franche-Comté
■ Particularités : 

■ Produit : Saucisse de Morteau

■ Gamme : Fumets Comtois

■ Ingrédients :

■ Allergènes :

■ Numéro d'agrément sanitaire : FR 25.346.020 CE

■ Rayon : libre service ■ Température de conservation : Entre 0°C et 4°C

■ Origine :

■ État du produit : Cru ■ Méthode de conservation : Frais

■ Conseil d'utilisation :
Préparation/cuisson : A cuire 45 minutes dans l'eau frémissante – Ne pas piquer

Accompagnement : Tous types de légumes, salade.

■
1130kJ / 272kcal

Matières grasses 21,4g
8,88g
<1g
<0,5g
20,1g
2,40g

■ Unité de vente consommateur :

Code produit

Nombre de pièce par colis 24 X 350 G  

Présentation SOUS-VIDE

DLC 40 JOURS  

Poids moyen d'une pièce ( en g) 350

Poids total (en g) 8400

Tare de conditionnement (en g) 495

Poids brut du colis (en g) 8895

 Dimension du colis (L x l x h en mm) 390x286x127  

Route de Fougeris
25330 LONGEVILLE
Tel :   03.81.86.43.40
Fax :  03.81.86.43.36
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Fumage traditionnel en tuyé à la sciure de résineux. Fabrication avec de la 
viande de porc estampillée IGP et Label Rouge exclusivement.

Maigre et gras de porc Label Rouge, sel fin, sucres : dextrose, 
saccharose,  sel nitrité, poivres, conservateur : E250

Déclaration allergènes selon règlement (UE) n°1169/2011/CE(INCO) : Néant

Viande de porc IGP et LR

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g :
Énergie :

Dont acides gras saturés :
Glucides :
Dont sucres :
Protéines :
Sel :

A100 – 350U / GENCOD 376005030004
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