
 

FT&FL CREME AU MORBIER 180326 Validée par AC / Fromageries ARNAUD 

Ingrédients : Morbier AOP 62% (lait),eau, beurre (lait), concentré de minéraux du lait  
Allergènes : LAIT 

  

FFIICCHHEE  TTEECCHHNNIIQQUUEE  
 
 

FOURNISSEUR 

Nom du fournisseur FROMAGERIES ARNAUD 

Adresse Avenue de la gare – B.P.60 066 – 39 801 POLIGNY Cedex 

N° d’agrément sanitaire FR  39 434 001 CE 

FABRICANT 

N° d’agrément sanitaire FR  25 614 003 CE 

SPECIFICATIONS 
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EST : 43.3 % minimum 
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Aspect/ 
Couleur 

Crème homogène et brillante, blanc ivoire à crème 

clair 

G/S : 56 % minimum Odeur 
Dense et fondante, à la structure épaisse et régulière, 

enveloppante en bouche avec une bonne tenue. 

 

Taux de sel: 1.8g NaCl / 
100 g de fromage  

Texture 

Arômes lactés évolués, enrichis de notes de fruits à 

coque (noix de cajou), présentant une légère touche 

épicée et une fraîcheur subtilement acidulée. 

 

Goût 
Attaque franche, saveurs lactiques typées, caractère 

affirmé mais équilibré, finale persistante sans 

amertume 
 

COMPOSITION 
 
 
 
 

CARACTERISTIQUES ANALYTIQUES 
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Poids net 125g 
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Valeurs énergétiques 
1184 kJ 
283 kcal 

Matières grasses 24.5 g 

Température optimale de 
stockage 
 

4 à 8°C 
Dont AG Saturés 13.9 g 

Glucides 2.5 g 

Température de livraison 
 

4 à 8°C 
Dont Sucres <0.5g 

Protéines 14.9g 

DLUO 120 jours Sel 1.78g 

DLUO entrepôts 80 jours   

*AQR : Apports Quotidiens de Référence 

Critères microbiologiques suivant la 
réglementation en vigueur 

 
 

Staphylocoque à coagulase + sur lait 
emprésuré  

< 100 000 germes / g 

Listeria  Absence dans 25 g 

Salmonelles Absence dans 25 g 

PALETTISATION 
 

  Nb UVC / colis Nb colis / couche Nb couche / palette Nb Colis /palette 

Carton  8 15 10 150 
Dimensions (cm) Diam 9.9x4.46 20.4x20.4x11 120x80x11 120x80x125 

Crème de fromage élaborée à partir de Morbier d’affinages compris entre 45 et 100 jours, 

offrant une expression aromatique fidèle et équilibrée de ce fromage de caractère. Sa texture dense 

et fondante en fait un produit idéal à tartiner ou à utiliser en cuisine, apportant du caractère aux 

recettes du quotidien. 
 

CREME AU MORBIER JURAFLORE 
EAN : 3542865441255  

 



 

FT&FL CREME AU MORBIER 180326 Validée par AC / Fromageries ARNAUD 

Poids brut (kg) 0.132 1.2006 18.009 202.09 

 


