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CANCOILLOTTE ARTISANALE AIL

Conditionnement : Pot de 240 g transparent avec opercule aluminium thermosoudée et couvercle plastique clipé
Poids net : 2409
Poids brut : 254 ¢g
EAN 13: 3700613100032
DLC: 90 jours a partir de la date de conditionnement
Expression du lot : DLC concaténée (Ex: "010106")
N° d'agrément sanitaire européen : FR 25.614.003 CE
Code Emballeur : Aucun
PRODUIT
Ingrédients : Lait écrémé caillé (origine France), eau, beurre 14%, ail 2%, sel, sels de fonte (di, tri, polyphosphate de sodium)
Matiére grasse : 12.0%
Type de Lait : Pasteurisé
Signe officiel de qualité : IGP en cours

Description & caractéristiques organoleptiques

Onctueuse et raffinée, la cancoillotte Lehmann se déguste froide ou chaude.

Caractéristiques nutritionnelles pour 100g de produit Caractéristiques microbiologiques
Energie : 708 kJ ou 169 kcal Listeria : Absence
Matiéres Grasses : 129 Salmonelle : Absence
= dont acides gras saturés: 7,2g Escherichia coli : Absence
Glucides : 059 Staphylocoques : Absence
» dont sucres : 0,59
Protéines : 159
Sel : 09g
Allergenes Conditions de conservation
Produit a base de lait Froid positif : entre +2 et +4°C

OGM / lonisation

Absence

Mise a jour : 01/02/2017




